
Haben Sie Fragen zu Zusatzstoffen/Allergenen? Wir beraten Sie gerne! Alle Preise in EUR. Jahrgänge können abweichen. 11.24 

  

WINTER-KARTE  
      ... TRADITIONELLER GENUSS  

 
………………………………… .………………………………… .………………………………… .…………………………………… .………………………………… .………………………………… .  

GLÜHWEIN SPRIZZ 
mit Glühwein, Secco, Soda und Eis 0,20l 8,50 
………………………………… .………………………………… .………………………………… .…………………………………… .………………………………… .………………………………… .  

 

VELLUTATA DI SEDANO  

Sellerie-Cremesüppchen mit Speck und Granatapfel, dazu Bauernbrot € 8,90    
 

LASAGNE DI ZUCCA E FUNGHI   VEGETARISCH 
Lasagne vom Hokkaido-Kürbis mit Spinat und Champignons, 
mit Parmesancreme gratiniert € 15,90    

 
COSCIO D‘ANATRA 
Gebackene Barbarie Entenkeule, kräftige Pflaumen-Rotweinsauce,   
Röstkartoffeln und würzigem Rotkohl € 23,90 
 

FUSILLI E STUFATO DI CERVO 
Hirschragout an Fusilli-Pasta, mit Champignons und Wurzelgemüse,  
ein Hauch von Schokolade und Kaffee € 22,90 
 

PESCE E LENTICCHIE  
Gebratenes Seehechtfilet auf Linsen,  
Senf-Meerrettichcreme, Rucola und Bauernbrot € 21,50 
 

SCHOKOLADEN LEBKUCHEN PANNA COTTA  

mit Quitten-Birnen-Ragù und Crunch € 8,90 
 

WEINEMPFEHLUNG  
 

Weißwein  
IL BIANCHETTO SAUVIGNON  
Sauvignon Blanc  
Weingut: Sacchetto| Italien, 2023 
Glas 0,20l         EUR    7,50   
Flasche 0,75l    EUR  28,00 
 

 

Rotwein  
BRANCIFORTI  
Nero d’Avola    
Weingut: Branciforti| Italien, 2021 
Glas 0,20l         EUR    7,50  
Flasche 0,75l    EUR  28,00 


